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CONSEILS DE REMISE
EN TEMPERATURE

Route des 3 Cantons, info@schnekert.lu
L-8399 Windhof/Koerich (Luxembourg) www.schnekert.lu
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Poisson 180°C 20 min.

Volaille tranchée 180°C 25 min.

Ro6ti de veau orloff 180°C 30 min.

Filet de Boeuf (a point) 200°C 20 min.

Noisette de chevreuil / Dos de Daim 180°C 20 min.

Légumes 180°C 25 min.

Gratin Dauphinois 180°C 20 min. 10 min.

Pates / purée de pommes
de terre (sous vide)

GARDEZ V0S PLATS COMMANDES AU FRAIS.
PENSEZ A METTRE VOS PLATS AU REFRIGERATEUR (+3°C)
POUR CONSERVER LEUR FRAICHEUR ET PRESERVER LEUR GOOT.

5-10 min. 90°C




